< BGN

Berufsgenossenschaft
Nahrungsmittel
und Gastgewerbe

Merkblatt

,Sichere Verwendung von Flussiggas auf Markten,
Volksfesten und in Fahrzeugen®

Bei der Verwendung von Fliissiggas auf Mérkten, Volksfesten und in Fahrzeugen sind insbesondere
Anforderungen aus der Betriebssicherheitsverordnung und der Gefahrstoffverordnung sowie deren
Technische Regeln (TRBS und TRGS) und der Unfallverhiitungsvorschrift ,\Verwendung von

F/USSIggaS (DGUV Vorschrift 79) zu beachten und 11-kg-Flaschenanlage im Freien bzw. in Marktsténden etc. mit

anzuwenden. Schlauchleitungen ldnger als 40 cm

Die nachfolgenden Anforderungen sind eine
Zusammenfassung der wesentlichen [nhalte

aus den oben genannten Vorschriften und erheben
keinen Anspruch auf Vollstdndigkeit.

In jedem Fall sind die erforderlichen MalRnahmen vor
Ort auf die zu betrachtende Fluss:ggasanlage
abzustimmen.

Flissiggasanlagen milssen fir die am
Aufstellungsort gegebenen Bedingungen
geeignet sein und bestehen in der
Regel aus '

.- Versorgungsanlage (z. B. FIUSS|ggastasche)
- Druckregelgerét,
- Sicherheitseinrichtungen wie z. B.

Uberdrucksicherheitseinrichtung, Sicherheits-

. s (1] ZwelsluﬁgeSlchelhellsdmckregelelnnchtung S25R"
absperrventll, SChlaUCthUChSIChGFUﬂQ, (Safety two Stages Regulator - bisherige Bezeichnung: Ubexdrur_kslche:heils

- Leitungen (Rohr-, Schlauchleitung), shoiiikng 05

@ Schlauchbruchsicherung
@ Schlauchleitung linger als 40 cm

- Verbrauchseinrichtung (Gasgerat).
- i @ Gasgerdl mit Fl (iberwachungseinri lngen'(Zunde;lcherungen)

1.  Organisation g e _—

1.1 Betriebsanweisung am Arbeitsplatz vorhanden - G 1 Selpete HessRianam
1.2 Unterweisung der Beschaftigen durchgefiihrt und dokumentiert

1.3 nur geprifte Fliissiggasanlagen benutzen

1.4

Feuerloscher mit geeignetem Loschmittel (z. B. Brandklassen A,B,C, ggf. auch F) bereitgestellt

2. Aufstellung Fliissiggasanlage

2.1 nicht 6ffentlich zuganglich oder

2.2 Sicherheits-, Regeleinrichtungen und Stellteile an der Versorgungsanlage
(u. a. Flaschenabsperrventil, Druckregelgerat) gegen unbefugten Zugriff Dritter gesichert; z. B.
durch verschlossenen Flaschenschrank oder verschlossene Schutzhaube oder

2.3 standige Beaufsichtigung; z. B. durch einen Beschaftigten

3. Dimensionierung Flaschenanlage
3.1 maximal 8 Flaschen zur gleichzeitigen Gasentnahme angeschlossen
. 3.2 ausreichend dimensioniert gemaf den unterschiedlichen Entnahmeleistungen der Flaschen-
gréRen mit 5, 11, 33 kg Fillgewicht; z. B. einzelne Flasche mit entsprechend groBem Inhalt oder
Mehrflaschenanlage :
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4.  Aufstellung Flaschen

4.1 Flaschen aufrecht stehend angeschlossen

4.2 standsicher; z. B. ebene Aufstellflache und gegen Umfallen gesichert

4.3 gegen zu hohe Erwarmung (> 40 °C) geschiitzt

4.4 Mindestabsténde von 0,7 m zu Heizgeraten, Feuerstéatten etc. eingehalten
4.5 Flaschenabsperrventile leicht zuganglich erreichbar

5.  Aufstellung Flaschen im Freien
5.1 Gefahrenbereiche beriicksichtigt (siehe Bild 2) Eaumem
- innerhalb der Gefahrenbereiche keine = 20m
Zindquellen, keine tiefer gelegene Bereiche, =
keine brennbaren Stoffe vorhanden ﬁre,em
5.2 Bei Aufstellung in Flaschenschranken: Fim 1,0m
- Flaschenschrank aus nicht brennbarem e
Material, z. B. verzinktes Stahlblech
- Flaschenschrank mit Liftungséffnungen
im Boden- und Deckenbereich von mind.
100 cm?
- Flaschenschrank verschlossen

- keine Ziindquellen im Flaschenschrank _ , R
vorhanden (z. B. elektrische Heizliifter) Bild 2 Gefahrenbereiche Fliissiggasflaschen

6. Aufstellung Flaschen in Arbeitsraumen, z. B. Stinde, Zelte

6.1 max. zwei Flaschen bis jeweils 14 kg Fillgewicht pro 500 m?® Raumvolumen oder
6.2 max. eine Flasche bis 33 kg Flillgewicht pro 500 m®* Raumvolumen

6.3 Gefahrenbereiche beriicksichtigt (siehe Abschnitt 5.1) -

7.  Aufstellung Flaschen in Fahrzeugen bzw. Anhdngefahrzeugen
7.1 max. 4 Flaschen bis jeweils 14 kg Fullgewicht oder
7.2 max. 2 Flaschen bis jeweils 33 kg Flllgewicht
7.3 Flaschen in von auRen zugénglichen Késten oder Schranken untergebracht oder
7.4 max. eine angeschlossene Flasche und eine Ersatzflasche bis jeweils 14 kg Flillgewicht in vom
Fahrzeuginnenraum aus zuganglichen Késten oder Schranken untergebracht
7.5 ausreichende Sicherung der Flaschen gewahrleistet, z. B. mittels Spannvorrichtungen
7.6 Zusatzliche Anforderungen bei Aufstellung in Késten oder Schranken:
- Kasten, Schranke mit ausreichender Feuerwiderstandsfahigkeit
Kéasten, Schranke dicht zum Fahrzeuginnenraum
Luftungsoffnungen im Bodenbereich von mind. 100 cm?
‘keine Ztindquellen vorhanden

. Druckregelgeréte
8.1 Arbeitsdruck mittels Druckregelgerat auf Gasgeréat abgestimmt, i. d. R. 50 mbar oder
8.2 bei Heizanlagen in Fahrzeugen: Bei Einsatz von 30 mbar-Helzanlagen Arbeitsdruck mittels
Druckregelgerat auf 30 mbar reduziert.
8.3 .Sicherheitseinrichtung gegen unzulassig hohen Druckanstieg vorhanden, z. B.
- Druckregelgerat mit zweistufiger
Sicherheitsdruckregeleinrichtung (,S2SR")
(— Einsatz bis zu einer maximalen
Entnahmemenge von 1,5 kg/h; z. B. fir 11-kg-
Flaschenanlagen) (siehe Bild 3)
- Druckregelgerat mit Sicherheitsabsperrventil
(OPSO) und Sicherheitsabblaseventil (PRV)
(— Einsatz vorzugsweise bei Enthahmemengen von
mehr als 1,5 kag/h; z. B. bei 33-kg-Flaschenanlagen);
Abblaseleitung ins Freie verlegt bei Installation

Druckregelgerat mit Sicherheitsabblaseventil (PRV)

in R&umen oder in Fahrzeugen ‘ Bild 3 Druckregelgerét (,S2SR")
zum Anschluss an 11 kg

Fliissiggasflasche
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Leitungen (Rohr-, Schlauchleitungen)

vorzugsweise Einsatz von Rohrleitungen anstatt Schlauchleitungen ‘ '

Rohr-, Schlauchleitungen gegen duere Beschadlgungen (chemische, thermlsche

mechanische) geschutzt verlegt

Zusatzliche Anforderungen bei Einsatz von Schlauchleitungen, Schlauchen:

- aus geeignetem Material, z. B. bei Einsatz im Freien vorzugsweise aus Gummi

- grundsétzlich max. 0,4 mlang’ ‘

- bei Langen von mehr als 0,4 m Sicherheitsmafinahmen elngehalten z. B. der Einsatz von
Schlauchbruchsicherungen

- keine Verlegung durch Wande, Decken oder dgl sowie grundsatzlich nicht auf Fullboden in
Arbeitsbereichen

- Schlauche fiir besondere mechanische Beanspruchung bei Gefahr der
Schlauchbeschéadigung eingesetzt; z. B. bei Verlegung auf FulRbdden in Arbeitsbereichen

- mit Druckklasse 30 (Priifdruck 30 bar) zwischen Flaschenabsperrventil und Druckregelgerét

- mit Druckklasse 10 oder 6 (Priifdruck 10 bar, bzw. 6 bar) zwischen Druckregelgerat und
Gasgerat '

- bei Einsatz von Schlduchen: Schlduche geeignet eingebunden; z. B. mittels Tillen und
fester Verpressung, ggf. auch Schneckengewindeschellen oder Spannklemmen

- Schlauchbruchsicherungen

Nenndurchfluss und Betriebsdruck abgestimmt
auf Gasgerat und Druckregelgerat;

z. B. 1,5 kg/h, 50 mbar

Funktionsfahigkeit gewahrleistet ' __a
(— Herstellerangaben zur Einbaulage, zum m "'F M"’
Schlauchleitungsinnendurchmesser und zur

Schlauchleitungslédnge beachtet)

Installation von Schlauchbruchsicherungen bei
Schlauchleitungen und Schlduchen langer als 0,4 m durchgefiihrt

Bild 4 Schlauchbruchsicherungen

Gasgerite-Absperreinrichtungen, z. B. Schnellschlussventile
vor jedem Gasgerat installiert
leicht zugéanglich erreichbar eingebaut

Gasgerate
mit CE-Zeichen gekennzeichnet (fir ab 01.01.1996 in Verkehr gebrachte Gasgerate)

mit DVGW-Zulassung (fiir vor 01.01.1996 in Verkehr gebrachte Gasgeréate)

nur Gasgerate mit Eingangsdruck von 50 mbar einsetzen (in Fahrzeugen Heizanlagen auch mit
Eingangsdruck 30 mbar)

Aufstellung standsicher

Ziindsicherung vorhanden und funktionsfahig bei Betrieb in Raumen, Standen Zelten etc.
geratespezifische Herstellerinformationen beim Betrieb von z. B. Terrassenheizstrahler,
Infrarotstrahler, Katalytéfen beachtet

Verbrennungsluftversorqung, Abgasabfiihrung

ausreichende Verbrennungsluftversorgung sichergestellt, z. B. technische
Liiftungseinrichtungen oder iiber Offnungen ins Freie (bei Offnungen ins Freie: Zwei stéandig
offene Liftungsoffnungen in unterschiedlicher Héhe in gegentberliegenden Wéanden mit mind.
100 cm? Offnung sowie Gasgeréte-Herstellerinformationen beachtet).

geeignete Abgasabfiihrung sichergestellt; z. B. tber Dunstabzugsanlagen
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Flaschenwechsel

Dichtheitsprifung der nach dem Flaschenwechsel
hergestellten Anschlussverbindung
(Flaschenabsperrventil/Druckregelgerat bzw.
Flaschenabsperrventil/Schlauchleitung) durchgefiihrt; -
Dichtheitspriifung mittels z. B. Lecksuchspray (siehe Bild 5)
unter Betriebsdruck (— getffnetes Flaschenabsperrventil und
geschlossene Gerateabsperrarmatur

LLagern von Fliissiggasflaschen
Lager sind dem allgemeinen Verkehr nicht zuganglich

Gefahrenbereiche berticksichtigt - siehe Abschnitt 5.1 Bild 5 Dichtheitspriifung der
Zusatzliche Anforderungen bei Lagern in Rdumen: Anschlussverbindung
- ausreichende Luftung gewahrleistet (Luftungsoffnungen m|t

mind. 1/100 der Bodenflache)
- in Arbeitsrdumen nur in geeigneten Sicherheitsschrénken
Austausch von Anlagenteilen (z B. Druckregelgerate, Schlauchleitungen, Schlauchbruch-

sicherungen, Absperreinrichtungen)
Austausch nach 8 Jahren durchgefiihrt oder ordnungsgemafie Beschaffenheit durch zur Priifung
befahigte Person (Sachkundigen) bestatigt

Prifungen

Prifung der Flissiggasanlage durchgefiihrt (mindestens alle 2 Jahre erforderlich)
Prifungen dokumentiert in Priifbescheinigung

- DGUV Grundsatz 310-003

- DGUV Grundsatz 310-005
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Gesundheitsamt ' ’ & Freie

O
\:I - Hansestadt

Bremen

Merkblatt
fiir die Trinkwasserversorgung und Abwasserbeseitigung in Marktgeschiften

(Stand Septembef 2006)

Sehr geehrte Schaustellerin, sehr geehrter Schausteller,
zum Schutze |hrer Gesundheit, der lhrer Kunden, lhrer Angehoérigen und Mitarbeiter ist es erforderlich, dass
Sie die folgenden Hinweise zur Trinkwasserversorgung und Abwasserbeseitigung unbedingt beachten.

1. Irinkwasserversoraund

Das Wasser, das Sie wahrend einer Veranstaltung an lhrem Stand und fiir den Privatgebrauch auf dem Veran-
staltungsgelande verwenden, muss ausschliellich Trinkwasserqualitat haben. Diese Qualitat muss Jederzeit
(auch bei einer Kanisterversorgung) gewahrleistet sein.

Fir die Trinkwasserversorgung dirfen nur Schldauche, die mit KTW" ' und LDVGW W 270" . gekenn-
zeichnet sind, verwendet werden. Diese Schlduche erfilllen die Vorgaben der Trinkwasserverordnung.

Die Schlauche und Kupplungsstiicke missen vor Gebrauch gereinigt und desinfiziert werden. Wir halten
eine Chlorung des gesamten Schlauchleitungsnetzes fiir erforderlich, nachdem alle Schausteller ihren An-
schluss vom Hydranten zum Wasserhahn hergestellt haben.

Stellen Sie moglichst kurze und direkte Schlauchverbindungen zwischen dem Standrohr und Ihrem Ver-
kaufsstand her. , .

Nach langerer Standzeit’ des Wassers (z.B. Uber Nacht) missen Sie die Leitungen griindlich durchsptilen.
Schiitzen Sie die Schlauchleitungen und Kupplungen vor Verschmutzungen. Kupplungen dirfen nicht auf
der Erde Ilegen

Wenn Sie Kanister zur Trinkwasserversorgung verwenden

- Beflillen Sie die Kanister erstzu Beginndes Marktes mitfrischem Trinkwasser.
- Benutzen Siedas Wasser nurabgekocht.

. Entleeren Sie nach Marktschluss vorhandenes Restwasserausden Kanistern.
- Reinigen unddesinfizieren Sie die Kanister und —wennvorhanden - Leitungen und Pumpen regelmaRig.

2 Abwasserbeseitigung

» Die Schlauchleitungen flir das Abwasser miissen in ausreichender Starke und Léange vorhanden sein
und sich farblich von den Trinkwasserschlauchen unterscheiden.

-~ Abwasserschlauche sindindie hierflirbesonders eingerichteten Kanalanschlusse zulegenund
nlchtln die Regenwasserabflussschachte. Der Querschnitt der Regéenwasserabflussschéchte ist relativ
klein, sodass es hierimmerwieder zu Verstopfungen kommen kann

- Die Marktgeschaftesmdsoaufzustellen dassdas Abwasser ungehindert(mit Gefalle)zum
Kanalschacht abflieRenkann.

Bei Ruckfragen stehen wir lhnen gerne beratend zur Seite. Bitte rufen Sie uns an.
Gesundheitsamt Bremen

Umwelthygiene
Telefon (0421) 361-15513

1Kunststoff-Trinkwasser-Empfehlungen 2 Deutsche Vereinigung des Gas- und Wasserfaches -



Lebensmitteliiberwachungs-, Tierschutz-. 'o°o Freie
und Veterinardienst des Landes Bremen ‘% Hansestadt
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Information fiir Gewerbetreibende uber die
Lebensmitteliiberwachung im Lande Bremen

InfoblattNr.: 41 Stand 19.07.2021

Der Lebensmitteliiberwachungs-, Tierschutz- und Veterinardienst des Landes Bremen (LMTVet) ist
nach geltendem Landesrecht im Sinne von § 38 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB) fiir die UberwachungsmaRnahmen nach dem LFGB, den auf Grund
des LFGB erlassenen Rechtsverordnungen und den unmlttelbar geltenden Rechtsakten der
Europaischen Gemeinschaft zustandig. ‘

Nach Artikel 17 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europalschen Parlaments und des Rates ist
der Lebensmitteluntemehmer fiir die Einhaltung der Anforderungen des Lebensmittelrechts
verantwortlich.

Die zustandigen Uberwachungsbehérden haben die Aufgabe, das Lebensmittelrecht durchzusetzen
und zu tberpriifen, ob die entsprechenden Anforderungen eingehalten werden. In diesem Rahmen
sind sie verpflichtet, ein System amtlicher Kontrollen zu betreiben und MalRnahmen und Sanktionen
bei VerstolRen gegen das Lebensmittelrecht festzulegen, die wirksam, verhaltnismafig und
abschreckend sein miissen.

Mit diesem Schreiben méchten wir Sie iber das Kontrollsystemdes LMTVet und den sich daraus
ergebenden Rechten und Pflichten flir Sie als Lebensmittelunternehmerinformieren.

Um einen detaillierten Uberblick iiber den Hygienezustand der unter den Geltungsbereich des LFGB
fallenden Betriebe und deren hergestellten, von ihnen behandelten oder in den Verkehr gebrachten
Erzeugnisse (Lebensmittel, einschliellich Lebensmittel-Zusatzstoffe, kosmetische Mittel,
Bedarfsgegenstande) zu erhalten, fiihren unsere fiir die Uberwachung zusténdigen Mitarbeitenden
amtliche Betriebskontrollen durch und entnehmen Proben. Ergeben sich hieraus Erkenntnisse,
dass die Anforderungen des oben aufgefiihrten geltenden Rechtsberelchs nicht eingehalten werden,
treffen sie notwendige MaBnahmen. ;

Betrie bskontrollen

Die Kontrollhaufigkeit eines Betriebes erfolgt risikoorientiert. Deshalb wird grundsétzlich fiir jeden
Betrieb eine Risikobeurteilung durchgeflihrt, aus deren Bewertung sich dann eine individuelle
Kontrollfrequenz ergibt (planmaRige Kontrollen).

Die Kontrollen kénnen von einem Lebensmittelkontrolleur:in, einem Tierarzt:in oder einem
Kontrollteam durchgefiihrt werden. Jede Kontrollperson Kann durch die Vorlage eines
Dienstausweises belegen, dass sie Mitarbeitende des LMT Vet ist. Die Kontrollen werden in der Regel,
wie in Artikel 9 Absatz 4der Verordnung (EU) 2017/ 625 gefordert, ohne Vorankiindigung
durchgefiihrt, Im Rahmen der Kontrollen kdnnen u.a. folgende Bereiche Uberprift und bewertet
werden:

e Hygienezustand der Raumlichkeiten und Anlagen,
e Einhaltung der Betriebs- und Personalhygiene,
Ausgangsstoffe, Zutaten, Behandlungsstoffe und andere Produkte, die bei der Herstellung und
Zubereitung von Lebensmitteln verwendet werden,
" Materialien und Gegenstande, die mit dem Lebensmittel in Bertihrung kommen,
Reinigungs- und Pflegemittel und —verfahren,
Kennzeichnung und Aufmachung von Produkten,
Eigenkontrollsysteme,
Verfahren im Rahmen der guten Herstellungspraxis, der guten Hygienepraxis, der guten
landwirtschaftlichen Praxis sowie des HACCP-Systems,
 Schriftliches Material und sonstige Aufzeichnungen, die méglicherweise wichtig sind, um die
Einhaltung des Lebensmittelrechts zu bewerten,
e Wirksamkeit der Personalschulungen; dazu koénnen Gesprache mit den ‘Lebensmittel-
unternehmern und ihrem Personal geftihrt werden.
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GemaR § 42 des LFGB sind mit der Uberwachung beauftragten Personen befugt, Grundstticke,
Betriebsraume und Transportmittel sowie die dazugehdérigen Geschaftsraume wahrend der tiblichen
Betriebs- und Geschéaftszeiten zu betreten. Sie dirfen alle geschaftlichen Schrift- und Datentrager
einsehen und hieraus auch Kopien anfertigen, sowie Mittel und Einrichtungen besichtigen und
- fotografieren und von den beschéftigten Personen alle erforderlichen Auskiinfte verlangen. Aus § 44
LFGB ergibt sich, dass die Inhaberinnen und Inhaber und die von ihnen bestellten Vertreter
verpflichtet sind, diese MaBnahmen zu dulden und das Uberwachungspersonal bei der Erflllung ihrer
Aufgabe zu unterstttzen.

Nach der Durchfilhrung der Kontrolle erhalt die zum Zeitpunkt der Uberpriifung anwesende, fiir den
Betrieb verantwortliche Person eine Niederschrift Gber die durchgeflihrte Kontrolle. Hierin smd :
insbesondere aufgefiihrt:

Datum, Zeit und Art der Kontrolle,

Name und Anschrift des kontrollierten Betriebes,

die an der Kontrolle beteiligten Personen,

eventuell festgestellte Mangel,

Fristen zur Beseitigung von Mangeln,

ausgehandigte Informationsbléatter, die iiber aktuelle gesetziche Anforderungen informieren
sollen.

~ Um Missversténdnisse auszuraumen, sollten, bevor die Niederschrift von den an der Kontrolle
Beteiligten unterschrieben wird, die aufgefiihrten Punkte tberprift und bei etwaigen Unklarheiten
geklart werden. Bei sprachlichen Verstandigungsproblemen bitten wir, mit dem Kontrolleur einen
zeitnahen neuen Termin zu vereinbaren, zu dem dann der Lebensmitteluntemehmer einen
Ubersetzer hinzuziehen kann. Das Original der Niederschrift wird dem Betrieb ausgehandigt, die
Durchschrift verbleibt bei der zustédndigen Behorde.

Wurden kleinere Méangel festgestellt, wird dem Verantwortlichen ein Riickmeldebogen ausgehandigt,
mit dem er dem LMT Vet die fristgeméalRe Beseitigung der Mangel melden kann. In der Regel sind die
durchgefiihrten planmafRigen Betriebskontrollen seit dem 01.01.2020 geblhrenpflichtig, durch
festgestellte Mangel konnen aber auch zusatzliche aulRerplanméige Kontrollen erforderlich werden,
die ebenfalls geblihrenpflichtig sind. In diesen Fallen stellt der LMT Vet einen Gebiihrenbescheid aus,
der durch Uberweisung beglichen werden muss.

Probenahme

Die mit der Uberwachung beauftragten Personensind befugt, gegen Empfangsbescheinigung Proben
nach ihrer Auswahl zum Zweck der Untersuchung zu fordern und zu enthehmen. Eine Gegenprobe,
ist amtlich verschlossen, mit Datum der Probenahme und dem Datum des Tages versehen, nach
dessen Ablauf der Verschluss als aufgehoben gilt, zurlickzulassen. Der Hersteller kann auf die
Zurlicklassung einer Probe verzichten. Die Gegenprobe ist sachgerecht zu lagern und aufzubewahren
und kann auf Verlangen des Herstellers auf dessen Kosten einem zugelassenen privaten
Sachversténdigen zur Untersuchung ausgehandigt werden. Fir Proben wird grundsatzlich keine
Entschadigung geleistet (§ 43 LFGB). Die Proben werden anschliefend in den zustandigen
staatlichen Untersuchungséamtemn analysiert.

Im Land Bremen werden pro Jahr ca. 3000 Lebensmittelproben, sowie Proben von
Bedarfsgegenstdnden und kosmetischen Mitteln in Betrieben in Bremen und Bremerhaven
entnommen. Die Probenplanung erfolgt in enger Absprache mit den zustiandigen staatlichen
Untersuchungsamtern. Es werden monatliche Probenplaneerstellt, die unter anderemdas Probenziel
und die zu entnehmende Probenmenge fiir jede geplante Probenart ausweisen.

Fir jede enthnommene Probe wird von dem Kontrollpersonal ein ,Bericht (iber eine Probenahme"
ausgestellt. Dieser ist vom Gewerbetreibenden zu unterschreiben, wodurch er die inhaltliche
Richtigkeit bestétigt. Die Angaben auf den Probenbelegen konnen fiir die Beurteilung der Probe oder
die Feststellung des Verantwortlichen von Bedeutung sein. Um Fehler auszuschlielten, wird eine
Uberpriifung der Inhalte auf Ubereinstimmung mit der enthommenen Probe und der Vollstandigkeit
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~der Angaben dringend empfohlen. Eine Durchschrift des Probenberichtes verbleibt beim
Gewerbetreibenden.

MaRnahmen

Sollten die Kontrollen oder Probenahmen zu Beanstandungen fiihren, werden von den zusténdigem
Kontrollpersonal angemessene Malinahmen ergriffen. Diese konnen in Form von miindlichen oder
schriftlichen Belehrungen bis zur Einleitung von BuRgeld-, Verwaltungs- oder Strafverfahren, je nach
Schweregrad des festgestellten Sachverhaltes und den bestehenden gesetziichen Regelungen,
erfolgen. Fiir im .Rahmen solcher Verfahren verhangte Verwarnungen oder BulRgelder erhalt der
Verantwortliche mit getrennten Geblhrenbescheid eine Zahlungsanweisung, die er per
Bankliberweisung begleichen kann.

Nach der Feststellung von Mangeln kénnen zwischen dem zusténdigen Kontrollpersonal und dem
Gewerbetreibenden Termine abgestimmtwerden, biszu denendie Beseltugung verbindlich vereinbart
wird. Sollten diese aus nachvollziehbaren Griinden nichteinzuhalten sein, ist dieses den zusténdigen
Mitarbeitenden des LMT Vet rechtzeitig mitzuteilen und eine Anderung der First zu beantragen.
Durch die Einhaltung der rechtlichen Anforderungen kénnen weitergehende MaRnahmen mit z.T.
erheblichen finanziellen Folgen im Vorfeld verhindert werden.

. Die Ausfiihrungen dieses Informationsblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Weltere und
eingehende Informationen erhalten Sie:

fur Bremen [ fiir Bremerhaven
Lebensmitteliiberwachungs-, Tierschutz und Veterinardienst des Landes Bremen
Dienststelle Bremen Dienststelle Bremerhaven
Lotzener Str. 3 Freiladestr. 1
28207 Bremen 27572 Bremerhaven
= 0421/361 15240 = 0471/596 13883
Fax 0421/361 15244 ' Fax 0471/596 13881
e-Mail: office@LMTVet.bremen.de e-Mail: officebhvi@LMTVet.bremen.de
Info_41_Infomation_fuer_Gewerbetreibende_uebner LMUE_Bremen.pdf ) Stand:19.07.2021
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Arbeitsschutz — Merkblatt zu festgesetzten Veranstaltungen nach § 69 der
Gewerbeordnung

Fir Beschaftigte bei Messen, Ausstellungen, GroBmarkten, Wochenmarkten, Spezialmarkten,
Jahrmarkten und Volksfesten gelten grundsatzlich die gleichen Arbeitsschutzvorschriften wie fiir
Beschaftigte in stationdren Arbeitsstatten. Es gibt jedoch einige Ausnahmen, die den besonde-
ren Bedingungen auf solchen Veranstaltungen geschuldet sind, auferdem kénnen den Aus-
stellern und Anbietern durch eine Festsetzung bestimmte Marktprivilegien eingerdumt werden.

Im Folgenden werden wichtige Hinweise zu haufigen und markttyplschen Arbeitsschutzpro-
blemen gegeben.

1. Arbeitszeiten

Die Arbeitszeiten richten sich grundsétzlich nach dem Arbeitszeitgesetz. An die Stelle der allge-
meinen Ladendffnungszeiten treten die im Festsetzungsbescheid genannten Zeiten. Das Verbot
der Beschaftigung von Arbeitnehmern an Sonn- und gesetzlichen Feiertagen findet mit Aus-
nahme von werdenden Muttern und Jugendlichen keine Anwendung.

2. Allgemeine Anforderungen an Marktstdnde

Die Gefahrdungen fiir die Beschaftigten bei der Arbeit/an den Arbeitsplatzen, sind im Rahmen
einer Gefahrdungsbeurteilung zu ermitteln. Die sich hieraus ergebenden Arbeitsschutzmald-
nahmen sind festzulegen und ihre Wirksamkeit ist zu tberpriifen. Werden mehr als 10 Arbeit-
nehmer beschaftigt, so ist das zu dokumentieren.

Bei der Gefahrdungsbeurteilung und bei Einzelfragen zum Arbeits- und Unfallschutz sind die
Betriebsarzte/Fachkrafte flir Arbeitssicherheit zu beteiligen.

Dabei sind insbesondere die erforderlichen Arbeits- und Gesundheitsschutzmallnahmen fir die
Auf- und Abbauarbeiten sowie die Storungsbeseitigung festzulegen und auf die Einhaltung zu
achten.

Den Arbeitnehmern sind ausreichende, gepriifte personliche Schutzemrlchtungen im erforder-
lichen Umfang zur Verfligung zu stellen und deren Benutzung zu tberwachen.

3. Jugendarbeitsschutz

Die Beschéaftigung von Kindern ist unzuldssig. Schulpflichtige Jugendliche mit emem Mindestalter
von 15 Jahren diirfen wahrend der Schulferien fiir héchstens maximal 4 Wochen im Kalenderjahr
beschéftigt werden. Jugendliche sollen grundsatzlich nur mit Arbeiten betraut werden, die keine
gesundheitlichen Gefahren in sich bergen und die nicht ihre Leistungsféhigkeit Ubersteigen.
Jugendliche dirfen nur in der Zeit zwischen 6:00 Uhr und 20:00 Uhr beschaftigt werden; im
Schaustellergewerbe diirfen Jugendliche liber 16 Jahren bis 22 Uhr beschaftigt werden.

4. Mutterschufz

Fir werdende und stillende Mitter gilt ein Beschaftigungsverbot in der Zeit von 20 bis 6 Uhr. Im
Schaustellergewerbe, auf Volksfesten und Jahrmarkten diirfen werdende und stillende Miitter an
Sonn- und Feiertagen zwischen 6:00 Uhr und 20:00 Uhr beschaftigt werden. Fir diese Beschafti-
gung ist ein Ersatzruhetag zu gewahrleisten.

5. Elektrische Anlagen

' Die elektrischen Anlagen gelten als vorlibergehend errichtete Anlagen und diirfen nur von Elek-
trofachkréaften errichtet werden. Die Verbindung zwischen der Einspeisestelle und der vortiber-
gehend errichteten elektrischen Anlage hat bei der Verwendung flexibler elektrischer Leitungen
liber Schutzkontaktsteckverbindungen bzw. normgerechte Kraftstromverbindungen, z.B. CEE
Steckverbindungen, zu erfolgen. Die verwendeten Stromkreisverteiler miissen mindestens der
Schutzart IP 54 entsprechen. Der Querschnitt von Kabeln und Leitungen fiir Kraft- und -Be-
leuchtungsanlagen muss ausreichend bemessen sein.



Fir Kabel in mechanisch gefahrdeten Bereichen ist ein mechanischer Schutz vorzusehen. Flexible
Leitungen, die nur flir den Haushalt oder fiir handgefiihrte Betriebsmittel geeignet sind, drfen
nicht fur Stédnde verwendet werden. In alle Stromkreise sind geeignete Uberstrom- Schutzein-
richtungen (z. B. Sicherungen) einzubauen. Als Zusatzschutz sind alle Endstromkreise mit Fl-
Schaltern 30 mA auszurilsten. Alle Teile der voriibergehend errichteten elektrischen Anlage sind
nach der Errichtung einer Erstpriifung durch eine Elektrofachkraft zu unterziehen.

Das betrifft auch Anderungen oder Erweiterungen. Die Ergebnisse sind zu protokollieren und mit
der Unterschrift des Priifers zu versehen.

6. Fliissiggasanlagen

Die erstmalige Errichtung einer Flissiggasanlage, auch einer ortsveranderlichen Anlage, ist nur
~durch Fachfirmen zulassig. Erst nach der Abnahmepriifung durch eine befahigte Person darf die
Inbetriebnahme durch den Betreiber erfolgen; die Bescheinigung tiber die Abnahmepriifung sowie
die 2-jahrlichen WIederkehrenden Priifungen muss bel Kontrollen am Betriebsort jederzeit vorge-
legt werden kdnnen.

Bei Ortswechsel und Wiederaufbau von ortsveranderlichen Anlagen ist die Dichtheit aller |6sbaren
Verbindungen der Gasleitung mit schaumerzeugenden Mitteln (z. B. Seifenwasser oder speziellen
Sprays) durch den Betreiber zu prufen gleiches gilt nach dem Flaschenwechsel fir die Verschrau-
bung am Druckregler.

Technische Veranderungen an der Anlage bedirfen einer erneuten Abnahmepriifung. Die Ver-
brauchsanlagen (Gasgerate) missen fiir Flissiggas geeignet sein.

Weitere Details siehe Merkblatt auf der Internetseite: http://www.auge-bremen.de/

7. Holzkohlegrills

Es sind mé‘gHChét Grills mit einem Rauchgasabzug zu verwenden. Flissige Brandbeschleuniger
sollten nicht eingesetzt werden. Zu brennbaren Materialien sind entsprechende Sicherheitsab-
stande einzuhalten.

8. Getrdnkeschankanlagen

Getrankeschankanlagen sind vor Inbetriebnahme durch eine befahigte Person abzunehmen und
freizugeben (lnbetrlebnahmeprufung) Bei den 2 Arten von ortsveranderlichen Anlagen ist zu be-
achten:

il Verwendungsfertlge Anlagen wie z. B. Schankwagen:

Bei Ortswechsel muss die Inbetriebnahmepriifung nicht wiederholt werden. Diese- Anlagen sind
jedoch wiederkehrenden Priifungen durch eine befahigte Person im Abstand von hdéchstens 2
“Jahren zu unterziehen.

+2. Zerlegbare Anlagen, wie sie z. B. von Brauereien verliehen werden:

Nach dem Zusammenbau am Einsatzort ist eine erneute Inbetriebnahmepriifung durch eine
befahigte Person erforderlich.

Flr Getrankeschankanlagen sind Betriebsbtcher zu fiihren und an der Anlage bereitzuhalten. Die
Inbetriebnahmepriifung, die wiederkehrenden Priifungen, alle wesentlichen Anderungen und die
Durchftihrung von Reinigungen sind dort einzutragen.

9. Sicherheitéanforderungen an die zum Verkauf kommende Ware

Es sind nur technische Produkte zum Verkauf anzubieten, die den Sicherheitsvorschriften in der
Europaischen Union entsprechen. Sie missen mit den vorgeschriebenen Kennzeichnungen ver-
sehen sein (z. B. CE-Zeichen), mit denen der Hersteller erklart, dass die Produkte (u.a. Spielzeug)
den Richtlinien der EU entsprechen. Hinweise fiir den Verbraucher miissen in deutscher Sprache
gehalten sein.

10. Wo kénnen Sie s:ch zusétzlichen Rat holen?

Auskiinfte erteilt auf Anfrage die Gewerbeaufsicht des Landes Bremen, Tel.: 0421/361-6260

Anmerkung: Dieses Merkblatt dient als erste Orientierungshilfe und erhebt keinen Anspruch auf Vollsténdigkeit.
Obwohl es mit groRtmoglicher Sorgfalt erstellt wurde, kann eine Haftung fiir die inhaltliche Richtigkeit nicht
{ibernommen werden. Es kann eine Rechtsberatung im Einzelfall nicht ersetzen.




Merkblatt ,,Messen, Markte, Volksfeste
Eine Information lhrer Gewerbeaufsi‘cht des Landes Bremen

(Stand: 02/2022)

Vorwort

Mit diesem Merkblatt méchten wir Sie auf besondere Bedingungen und Rechtsvorschriften bei
Veranstaltungen hinweisen. Fir Beschéftigte bei Veranstaltungen nach § 69 der
Gewerbeordnung (Messen, Ausstellungen, Markte und Volksfeste) gelten grundsatzlich die
gleichen Arbeitsschutzvorschriften wie fiir Beschaftigte in stationaren Arbeitsstatten. Es gibt
jedoch Ausnahmen, die besonderen Bedingungen auf solchen Veranstaltungen geschuldet sind
und durch eine Festsetzung bestimmte Marktprivilegien eingeraumt werden.

' Befdhigte Personén und Elektrofachkrafte sind Personen, welche durch Berufsausbildung,
Berufserfahrung und die zeitnahe berufliche Tatigkeit tGber die erforderlichen Fachkenntnisse
zur Priifung verfligen (z.B. entsprechend ausgebildete Mitarbeiter von Fachbetrieben).

1. Bauten

Bewegungsflache :

Hinter dem Verkaufsstand/Tresen muss fiir .die Arbeitsplatze der Beschaftigten eine
ausreichend freie Bewegungsflache eingeplant werden. Erfahrungsgemall ist eine
Bewegungsflache von 1,0 m x 1,5 m je Arbeitsplatz ausreichend.

Bedientheken _
Bedientheken mlissen ergonomisch gestaltet sein. Dies gilt insbesondere flr die Abmessungen
und Anordnungen von Auslage, Arbeitsplatte, obere Ablage und Frontscheibe im Hinblick auf
den Greifraum und das Vorbeugen des Oberkorpers beim Greifen. In Bedienungstheken fur
Lebensmittel sollten die. Waren, die schwer sind oder haufig gehandhabt werden, im
glinstigsten Greifraum der Beschéftigten gelagert werden. Giinstig ist der Greifraum, bei dem
der Oberkorper nicht mehr als 30° vorgebeugt werden muss.

Feuerldscheinrichtungen

‘Wenn Kochstellen vorhanden sind, miissen die Feuerléscher gut zuganglich, sichtbar und
griffbereit in einer Griffhdhe von ca. 1,10 m tUber dem FulRboden angebracht sein.

Das Personal muss in den Gebrauch der Feuerloscher eingewiesen sein. .

Feuerloscher missen regelmafRig alle zwei Jahre durch eine beféhigte Person Uberpriift
werden. Die Priifvermerke sind am Feuerldscher anzubringen.

Elektrische Anlagen

Die elektrischen Anlagen auf Méarkten gelten als voriibergehend errichtete Anlagen. Sie dirfen
nur von einer Elektrofachkraft oder unter Leitung einer Elektrofachkraft errichtet, geandert
oder instand gehalten werden. Der Installateur hat nach Durchfiihrung der Malinahme alle Teile
der Anlage zu priifen, die Priifung zu dokumentieren und anschlieend schriftlich zu bestatigen,
dass die Anlage den VDE-Bestimmungen entspricht. Der Standbetreiber kann dadurch die
Prifungen jederzeit nachweisen. Die besonderen Anforderungen an nasse und feuchte Raume,
z.B. im Tresenbereich, sind zu bertcksichtigen.

Die Verbindung zwischen der Einspeisestelle und der vorlibergehend errichteten elektrischen
Anlage hat bei der  Verwendung flexibler elektrischer Leitungen Uber
Schutzkontaktsteckverbindungen bzw. normgerechte Kraftstromverbindungen zu erfolgen. Die
verwendeten Stromkreisverteiler missen mindestens der Schutzart IP 54 entsprechen. Der
Querschnitt von Kabeln und Leitungen flr Kraft-- und Beleuchtungsanlagen miussen
ausreichend bemessen sein. Fir Kabel in mechanisch geféhrdeten Bereichen ist ein
mechanischer Schutz vorzusehen. Flexible Leitungen fiir den Gebrauch in Haushalten oder




handgeflihrten Betriebsmittel diirfen nicht fiir die Stande verwendet werden. In alle Stromkreise
sind geeignete = Uberstrom-Schutzeinrichtungen (z.B. Sicherungen) einzubauen. Als
Zusatzschutz sind alle Endstromkreise mit FI-Schaltern 30 mA auszuristen.

'Elektrische Anlagen und ortsfeste elektrische Betriebsmittel sind mindestens alle vier Jahre von
einer Elektrofachkraft Gberprifen zu lassen, - nicht ortsfeste elektrische Betriebsmittel
mindestens alle sechs Monate. Die Ergebnisse sind zu dokumentieren und miissen
vorzuweisen sein.

Holzkohlegrills . ‘

Es sind moglichst Grills mit einem Rauchabzug zu verwenden. Fliissige Brandbeschleuniger
sollen nicht eingesetzt werden. Zu brennbaren Materialien sind ausreichende Abstande
einzuhalten. '

2. Fliissiggasanlagen

Die folgenden Auflagen fiir die Verwendung von Fliissiggas auf Markten sind zu
beachten. ,
Missachtungen haben die Stilllegung zur Folge!

Aufgrund baurechtlicher Vorschriften, die sich aus der Landesbauordnung ergeben und den
sicherheitstechnischen Anforderungen, die sich aus dem Produktsicherheitsgesetz ergeben
sowie arbeitsschutzrechtlichen Vorschriften, die sich aus der Betriebssicherheitsverordnung
ergeben, sind an Flissiggasanlagen unter anderem folgende Forderungen zu stellen:

. Flussiggasanlagen sind gefahrlich. Es gelten daher erhohte Sicherheits- und Priifvorschriften.
~ Lesen Sie deshalb zuerst die Bedienungsanleitung der Geréte!

Die erstmalige Errichtung einer Fliissiggasanlage, auch einer ortsveranderlichen Anlage, ist nur
durch einen Fachbetrieb zulassig. Vor der ersten Inbetriebnahme muss die Anlage dann durch
eine befahigte Person abgenommen werden; anschlieBend muss die Anlage (also die
Verbrauchseinrichtungen mit Zuleitungen und Reglern) alle 2 Jahre auch durch eine befahigte
Person gepruft werden. Die Bescheinigung Uber die Abnahmepriifung sowie der 2-jahrlichen
wiederkehrenden Prifung muss bei Kontrollen am Betriebsort jederzeit vorgelegt werden
konnen. :
Technische Veranderungen an der Anlage missen erneut abgenommen werden.

Bei Ortswechsel und Wiederaufbau von ortsveranderlichen: Anlagen ist die Dichtheit aller
I6sbaren Verbindungen der Gasleitung mit schaumerzeugenden Mitteln (z.B. Seifenwasser oder
speziellen Sprays) durch den Betreiber zu prifen. Gleiches gilt nach jedem Flaschenwechsel
fir die Verschraubung am Druckregler.

Fliissiggasflaschen, auch leere, sind grundsatzlich stehend aufzubewahren. Die
Entnahmeventile sind mit Verschlussmuttern und Ventilkappen zu versehen.

Im Einzelfall sind groRere Fliissiggasanlagen (z.B. 33 kg — Flaschen) méglich. Der Einsatz
solcher Anlagen muss vor Beginn der Veranstaltung mit den Fachbehorden (Feuerwehr und
Gewerbeaufsicht des Landes Bremen) abgestimmt werden.

Um die Zahl der Flissiggasflaschen so gering wie moglich zu halten, darf{lnur der tagliche
Bedarf an Flaschen bevorratet werden; der Gaslieferant sollte eine Versorgung des Marktes flir
alle Markttage gewahrleisten.

Fur weitere konkrete Anforderungen verweisen wir Sie auf unser beigefiigtes Merkblatt ,Sichere
Verwendung von_Flissiggas auf Markten, Volksfesten und in Fahrzeugen“ der BGN
(Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe).




3. Getridnkeschankanlagen

FUr die Sicherheit der Getrankeschankanlage ist der Betreiber verantwortlich.

Es sind Betriebsanweisungen zu erstellen, insbesondere zu den Gefahren durch Kohlendioxid-
Vergiftungen und Druckgasflaschen. Die Arbeitnehmer sind ‘mindestens einmal pro Jahr
anlagenbezogen zu unterweisen. ;

Getrankeschankanlagen sind vor Inbetriebnahme durch eine befidhigte Person abzunehmen
und freizugeben.
Es gibt zwei Arten von ortsveranderlichen Anlagen:

- Verwendungsfertige Anlagen, z.B. Schankwagen:
Bei Ortswechsel muss die Inbetriebnahmeprifung nicht wiederholt werden. Diese Anlagen
missen aber langstens nach zwei Jahren durch eine befahigte Person geprift werden.

- Zerlegbare Anlagen, wie sie z.B. von Brauereien verliehen werden:
Nach. dem Zusammenbau am Elnsatzort ist eine erneute Inbetriebnahmeprtifung durch eine
befahigte Person erforderlich.
Fiir Getrankeschankanlagen sind Betriebsbiicher zu filhren und an der Anlage bereitzuhalten.
Die Inbetriebnahmepriifung, die wiederkehrenden Priifungen, alle wesentlichen Anderungen der
. Anlage und die durchgefiihrten Reinigungen sind dort einzutragen

Nach unseren Erfahrungen ist auf folgendes besonders zu achten:

Druckgasflaschen diirfen nur von hierzu unterwiesenen Personen angeschlossen werden.
An den Zugéangen zu allen Réumen, in denen eine Gefahrdung durch ausstromendes Gas
droht, sind Warnzeichen anzubringen.

4, Allqemeines zum Arbeitnehmerschutz

Gefahrdunqsbeurtellunq

Der Arbeitgeber muss die Gefahrdungen bel der Arbeit / an den Arbeitsplatzen im Rahmen
einer Gefahrdungsbeurteilung ermitteln und das Ergebnis dokumentieren.

Hierbei sind von Ihnen lhre Fachkraft fiir Arbeitssicherheit und lhr Betriebsarzt zu beteiligen.
Dabei sind insbesondere die erforderlichen Mallhahmen fiir die Auf- und Abbauarbeiten sowie
die Stérungsbeseitigung festzulegen und auf deren Einhaltung zu achten.

Personliche Schutzausristung
Sie mussen lhren Arbeitnehmern ausreichende, geprifte persénliche Schutzausriistungen zur
Verfugung stellen und deren Benutzung tberwachen.

Umgang mit Zahlungsmitteln (Bargeld)

Der Arbeitgeber muss die hiermit verbundenen Gefahren ermltteln und beurteilen. Hierbei kann
er sich auch an die ortliche polizeiliche Beratungsstelle wenden. Fir weitere Informationen
verweisen wir auf die Informationsschrift der Berufsgenossenschaft Handel und
Warendistribution BGHW-Kompakt 3 ,Pravention und Nachsorge von Raubiiberfallen®.

Arbeitszeiten (Arbeitszeitgesetz)

An die Stelle der allgemeinen Ladendéffnungszeiten treten die im Festsetzungsbescheid
genannten Zeiten.

Ansonsten gilt das Arbeltszeltgesetz Die tagliche Arbeitszeit von (iber 18 Jahre alten
Arbeitnehmerinnen und ~Arbeitnehmern darf acht Stunden nicht (berschreiten; eine
Verlangerung auf bis zu zehn Stunden darf.nur bei vorgegebenen gesetzlichen Ausnahmen
erfolgen. Die Uber die werktagliche Arbeitszeit von acht Stunden hinausgehende Arbeitszeit der
_Arbeitnehmer ist aufzuzeichnen. Die Aufzeichnungen sind mindestens zwei Jahre
aufzubewahren. .

Bei einer Arbeitszeit von mehr als sechs bis zu neun Stunden ist die Arbeit durch im Voraus
feststehenden Ruhepausen von mindestens 30 Minuten zu unterbrechen. Arbeitnehmer




missén nach Beendigung der téglichen Arbeitszeit eine ununterbrochene Ruhezeit von
mindestens elf Stunden haben.

Erste Hilfe
Flr Erste-Hilfe-Leistungen muss in Betrieben mit zwei bis zu zwanzig anwesenden
Beschéftigten ein ausgebildeter Ersthelfer zur Verfligung stehen.
Im Betrieb ist das notwendige Erste-Hilfe-Material vorratig zu halten, rechtzeitig zu erganzen
und stets erreichbar und sachgemal’, gegen Verunreinigungen geschitzt, in einem
Verbandkasten aufzubewahren.

Mutterschutz

Die Beschaftigung einer schwangeren oder stillenden Frau ist der Gewerbeaufsicht anzuzeigen.
Dazu koénnen Sie ein Formblatt verwenden, das Sie ebenfalls von unserer Website
herunterladen kénnen oder Sie nutzen den Dienst ,Online-Mutterschutzmitteilung” im
Serviceportal Bremen.

In § 11 des Mutterschutzgesetzes (MuSchG) sind unverantwortbare Gefahrdungen fiir
unzulassige Tatigkeiten und Arbeitsbedingungen aufgefiihrt. Mit diesen Tatigkeiten durfen
schwangere Frauen nicht beschéftigt werden. Eine zuséatzliche Bestatigung des Arztes oder der
Gewerbeaufsicht ist 'nicht erforderlich. ,
Folgende Beschaftigungsverbote flir Schwangere sind besonders zu beachten:
- Mehrarbeit (8 2 Stunden am Tag oder (iber 90 Stunden in der Doppelwoche)
- Nachtarbeit (20.00 Uhr -06.00 Uhr)
~ - Raucherbereiche '
- Heben, Bewegen oder Fordern von Lasten Uber 5 kg oder gelegentlich (iber 10 kg
- Nach Ablauf des 5. Monats: Arbeiten, bei denen die Schwangere mehr als vier Stunden
pro Tag stehen mussen
- Arbeiten, bei denen die Schwangeren sich haufig erheblich strecken, beugen, dauernd
hocken, sich gebiickt halten oder sonstige Zwangshaltungen einnehmen muss
- Arbeiten mit erhdhter Unfallgefahr, insbesondere durch Ausgleiten, Fallen oder Stiirzen,
oder Tatlichkeiten zu beflirchten sind
- Arbeiten, bei denen sie Hitze, Kélte oder Nasse ausgesetzt sind (beim Begehen von
Kuhl- oder Tiefkhlraumen, im Thekenbereich, in der Kiiche, AulRenbereiche)

Auch fur stillende Frauen sind unverantwortbare Gefahrdungen, fir die stillende Frau und ihr
Kind, auszuschliefen (§12 MuSchG).

Schwangere und stillende Frauen dirfen nur von 6:00 bis 20:00 Uhr beschaftigt werden. Fiir die
" Beschéftigung einer schwangeren oder stillenden Frau zwischen 20 und 22 Uhr ist eine
behordliche Genehmigung erforderlich (siehe § 28 MuSchG).

Auch hierflr steht ein Formular auf der Webseite zur Verfiigung. Werden schwangere oder -

stillende Frauen an einem Sonntag beschaftigt, so ist ihnen ein Ersatzruhetag zu gewahrleisten.

Nach § 10 des MuSchG hat der Arbeitgeber den Arbeitsplatz und die Arbeitsbedingungen der
schwangeren Frau zu beurteilen und zu ermitteln, ob die schwangere Frau voraussichtlich keine
Schutzmalinahmen erforderlich sein werden, und am bisherigen Arbeitsplatz weiter beschaftigt
werden kann. Ist die weitere Beschéaftigung am bisherigen Arbeitsplatz nicht moglich, hat der
Arbeitgeber den Arbeitsplatz der schwangeren Frau umzugestalten oder, sofern dies nicht
moglich ist, ganz oder teilweise von der Arbeit freizustellen.

In allen Fallen von Beschaftigungsverboten hat der Arbeitgeber die schwangere Frau nach § 18
MuSchG weiter zu entlohnen. Die Erstattung des Arbeitsentgelts kann bei der Krankenkasse
der betreffenden Arbeitnehmerin (U2-Verfahren) beantragt werden.



Jugendarbeitsschutz (Jugendarbeitsschutzgesetz)

Eine Beschaftigung von Kindern unter 15 Jahren ist unzulassig.

Ab 15 Jahre durfen Jugendliche geringfiigig beschaftigt werden. Sie dirfen nur dann
eingesetzt werden, wenn keine schulischen Verpflichtungen der Arbeit im Wege stehen.

Vollzeitschulpflichtige und. schulpflichtige Jugendliche ab. 15 Jahren diirfen maximal vier
Wochen im Kalenderjahr wahrend der Schulferien beschéftigt werden.

Jugendliche dirfen nicht mit Arbeiten betraut werden, die gefahrlich sind oder ihre
Leistungsfahigkeit tbersteigen. Darunter fallen sittliche Gefahren, Larm, gefahrliche Stoffe
(hierzu z&hlt auch die Einwirkung von Tabakrauch), auBergewohnliche Hitze oder Kalte oder
generell Arbeiten, die mit Unfallgefahren verbunden sind, denen sich Jugendliche nicht
bewusst sind oder diese nicht einschatzen kénnen.

Jugendliche durfen nur in der Zeit von 6:00 Uhr bis 20:00 Uhr beschaftigt werden im
Schaustellergewerbe ab 16 Jahren bis 22:00 Uhr.

Die tagliche Arbeitszeit von Jugendlichen darf 8 Stunden, die Wochenarbeitszeit 40 Stunden
nicht Uberschreiten.

-Mehr als 5 Tage in der Woche darf ein Jugendlicher keiner Beschaftigung-nachgehen.

Die Ruhepausen fiir Jugendliche miissen bei einer Arbeitszeit von mehr als viereinhalb bis
sechs Stunden mindestens dreiig Minuten, bei mehr als sechs Stunden mindestens 60
Minuten betragen, wobei erst eine Unterbrechung von mehr als 15 Minuten als Ruhepause gilt.

Vor Aufnahme der Beschaftigung eines Jugendlichen ist die nach dem
Jugendarbeitsschutzgesetz vorgeschriebene arztliche Erstuntersuchung durchfiihren zu lassen.

Weitere Hinweise finden Sie durch Beteiligung lhrer Fachkraft fiir Arbeitssicherheit und -
lhren Betriebsarzt sowie liber Informationsmaterialien lhrer Berufsgenossenschaft.
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